Restauration municipale

MENUS DU 02 au 06 MARS 2026

VILLE DE
HouiLLES

JEUDI 05 iy

MARDI 03 iy

SENBI0S MENU VEGETARIEN MERCREDIOS MENU VEGETARIEN MENBREBIOS
Entree Salade batavia et Radis au beurre Betteraves
croliton
. Boulette de pois Médaillon de merlu
Wings de Poulet
Plat Bo.ulette- de beeuf Tarte au fromage & . chiche sauce hollandaise
Petits pois carottes Flageolet a la tomate . . . ..
Spatzle aux légumes | Mélange de céréales
Produit Camembert (jq- Riz au lait Flan nappé caramel Brie 8¢ Yaourt aux fruits
laitier i - . .
= mixés
Mandarine Poire
o @2 | pan pan 422 v €2

Agriculture d’Origine

i i ?;""""'\ i ’Origi -/ k A - \\I
Biologique -&C‘ AppellatlonAlerlglne > e 3 / G}
- Controlée Yo \gﬂw b
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
introduction ou par croisement.

Menus validés le

Les menus sont susceptibles de
varier selon les livraisons

Iy
\i APPELLATION D'ORIGINE
g PROTEGEE

Viande et volaille
de France

Produit décongelé Menu végétarien Fait maison Label Rouge




VILLE DE
HouiLLES

Entrée

LUNDI 09 e

MENU VEGETARIEN

Restauration municipale

MARDI 10

CEuf dur mimosa

MENUS DU 09 au 13 MARS 2026

MERCREDI 11

JEUDI 12

Salade de pates
tricolores

VENDREDI 13 -
MENU VEGETARIE.>

Plat

Tortellinis épinards
ricotta

Risotto aux champignons

Escalope de Dinde
Viennoise
Sauce Normande

L

Steak haché
Gratin dauphinois

L J

Filet de colin sauce
citronnée
Epinards béchamel

L J

Chili Sin Carné
Ebly

L J

Produit
laitier

Emmental

Yaourt aromatisé

Fromage blanc

Petit Suisse aux fruits

Pont I'Evéque

N
LKC

Pomme cuite

Beignet aux pommes

Compote pomme

i v \‘
Pain @

Iy
\i APPELLATION D'ORIGINE
g PROTEGEE

Produit décongelé

Agriculture d’Origine
Biologique

Menu végétarien

-

. s
Pain @

Appellation d’Origine
Controlée yoss
—

Fait maison

Viande et volaille
de France

Pain @

\'“;:/ VA
Label Rouge

Menus validés le
Les menus sont susceptibles de
varier selon les livraisons

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par

introduction ou par croisement.



VILLE DE
HouiLLES

LUNDI 16 7

Restauration municipale

MENUS DU 16 au 20 MARS 2026

JEUDI 19 iy

2 DI 1 E EDI 1 P : ENDREDI 2
MENU VEGETARIEN MARBELS MERCREDINS MENU VEGETARIEN MENBRERESO
Entrée Potage de légumes Macédoine Roulé au fromage

Plat Crousti fromage Paélla au poulet Sauté d’agneau au jus |Omelette au fromage | Poisson meuniére

Poélée champétre Jardiniéere de légumes Pommes vapeur Purée de brocolis
Produit &
laitier Cantal ‘A Fromage blanc Crer:e de:ert Petit Suisse aux fruits Saint Nectaire’i‘f_t‘

- aromatisé chocota

kiwi Orange sanguine
— » — .02

Pain | t. F Pain ::i Pain @ Pain :“:i Pain =

APPELLATION o
D'ORIGINE PROTEGEE

(=)

Produit décongelé

Agriculture d’Origine
Biologique

Menu végétarien

-

Appellation d’Origine
Controlée yoss
—_
Fait maison

]

Viande et volaille

4“&

il v
”

Label Rouge

e/

—

Menus validés le

Les menus sont susceptibles de
varier selon les livraisons

de France

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par

introduction ou par croisement.




VILLE DE
HouiLLES

Entrée

Plat

Produit
laitier

LUNDI 23 iy

MENU VEGETARIEN

Restauration municipale

MENUS DU 23 au 27 MARS 2026

MARDI 24

MERCREDI 25

Salade de pomme de
terre

JEUDI 26

VENDREDI 27 ‘7
MENU VEGETARIEN

Hachis végétarien
Salade verte

L J

Saucisse de volaille ou de
porc
Potée Auvergnate

L J

Nugget de volaille
Ratatouille

L J

Filet de hoki ala
créme
Gratin de chou-fleur

L J

Couscous végétarien

L J

Ao

Tomme blanche ~

Petit Suisse nature

Créme renversée

1 b

Carré de 'Est -

Banane

Mandarine

Compote

Kiwi

Pain @

Iy
\i APPELLATION D'ORIGINE
g PROTEGEE

Produit décongelé

introduction ou par croisement.

Agriculture d’Origine
Biologique

Menu végétarien

-

Pain @

Appellation d’Origine
Controlée yoss
—

Fait maison

Viande et volaille

Pain

\'“;:/ VA
Label Rouge

Menus validés le

Les menus sont susceptibles de

varier selon les livraisons

v de France
* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par




Restauration municipale

VILLE DE

MENUS DU 30 MARS au 03 AVRIL 2026

HouiLLES

LUNDI 30 ‘7

MERCREDI 01 7

MENU VEGETARIEN MARBESE MENU VEGETARIEN SEEBI0S MERDRESHOS
Entrée Segments de Carottes rapées aux Endives vinaigrette
pamplemousse raisins secs
Emincé de boeuf Filet de lieu ala
i jtes 3 Gratin de salsifi Brochette de Dind R
Plat JG:? - dz p?’fes 2 Sauce bordelaise z‘: Tamro(\e/:: Sa:l:es Flaro:oIZtseetiarI:tt:s creme
ullenne de legumes | petits pois champignons P § g . . Purée de potiron au
Pommes vapeurs Mirepoix .
boursin
Produit Coulommiers (i | cos ) s .
laitier oulommiers =£g_C Creme dessert chocolat Flan nappé caramel Chevre A‘_C Yaourt aux fruits
Orange Tarte aux poires
Pain |@ Pain Pain I@ Pain Pain I@

APPELLATION D'ORIGINE
PROTEGEE

(=)

Agriculture d’Origine

e Biologique

@ Menu végétarien

Produit décongelé

Appellation d’Origine

-

4& |"/ - :@\,

Contrdlée s \‘!!“-!‘3-%5/ S\ 4

A <y

Fait maison Viande et volaille
de France

Label Rouge

Les menus sont susceptibles de

Menus validés le

varier selon les livraisons

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par

introduction ou par croisement.
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