Restauration municipale

MENUS DU 02 au 06 FEVRIER 2026

VILLE DE
HouiLLES

JEUDI 05 1

LUNDI 02 MARDI 03 7o
z z \‘ 3 z z
Chandeleur MENU VEGETARIEN MERCREOROS MENU VEGETARIEN MENDREDROS
Entree Betteraves Feuilleté au fromage
i R Poélée pomme de
Cordon bleu Couscous de légumes Dos de colinala terre, patate douce 3 Lasagnes au beeuf
Plat Purée d’épinards végétarien crem.e citronnée la sauce tomate Salade iceberg
Semoule au beurre Haricots verts
Produit o
laitier Emmental AC Fromage Blanc Créme aux oeufs Chanteneige 'AC Petit suisse aux
- aromatisé fruits
m Crépe au chocolat Clémentine Compote
KR 2 8| =& =8| -

ST . Agriculture d’Origine o - 5 idé
5@3 ArpeLLATION D'ORISING e oo /M Appellation d'Origine 4& @‘ Menus validés le
Nt ~ Controlée ey \‘;:“:‘.‘Z.%i/ b Les menus sont susceptibles de
i lon les livrai
varier selon les livraisons
Produit décongelé Menu végétarien .’ Fait maison Viande et volaille Label Rouge
de France

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
introduction ou par croisement.



VILLE DE
HouiLLES

Entrée

Plat

Produit
laitier

LUNDI 09 ‘7

MENU VEGETARIEN

Restauration municipale

MENUS DU 09 au 13 FEVRIER 2026

MARDI 10

Velouté de légumes

MERCREDI 11

Céleri vinaigrette

JEUDI 12

VENDREDI 13 ‘"~
MENU VEGETARIEN

Salade de pommes

de terre
Paupiette de Veau Wings de poulet Colombo de cabillaud CEufs durs
Trio de lentilles aux sauce tomate Printaniére de Riz Flgrentine
légumes (carottes- Coquillettes légumes (L pinards
og,m'om-tmate) ., .’ ,., Sickhimel)

i

Saint Nectairei&p

Yaourt brassé

Petit suisse aux
fruits

Camembert ,&p

Tarte aux pommes

Banane

Kiwi

Pain |@

(™

Pa i n i:i

Pain '@

Pain

Pain |@

ST ) e, P - o3
%} PRoTiaee o DORIGINE Agriculture d’Origine ?kt‘\ Appellation d’Origine 4k |@) Menus validés le
et ; Biologique ~ Controlée ey \‘;:“:‘.'1%5/ S\ Les menus sont susceptibles de
= . . .
) ) varier selon les livraisons
Produit décongelé Menu végétarien Fait maison Viande et volaille Label Rouge
de France

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
introduction ou par croisement.



Restauration municipale

& | . |
VILLE DE MENUS DU 16 au 20 FEVRIER 2026
HouiLLES

MARDI 17 { JEUDI 19 ‘I““'* VENDREDI 20

Jogelei o ¢
EENBIES Mardigras v MERCREOIES MENU VEGETARIEN  Journée Orientale

Entrée Potage patate douce | T3houlé 3 I'orientale
Vache qui rit

Poisson pané Pizza 3 fromages Emincés de dinde a la Quenelles sauce Taj!ne d agneau au
Plat . . . mornay citron et olives
Haricots verts salade verte et mais Hongroise b p Carottes Vich
persillés Jardiniére de légumes ommes de terre arottes Vichy
., I vapeur I
Produit
laitier Coulommiers -'_&p Petit suisse Saint Paulin "i‘f_C Flan nappé caramel Fromagr:ieBllanc au

Poire Beignet aux pommes Banane

Pain '@ Pain '@

Pain |@

Agriculture d’Origine
Biologique

Menus validés le

’% Appellation d’Origine 4‘\-/
~ IDES

Controlée o \\;gﬂ,y__u

f%’g APPELLATION D’'ORIGINE

g PROTEGEE

Serre Les menus sont susceptibles de
ety iy

) ) varier selon les livraisons
Produit décongelé Menu végétarien Fait maison Viande et volaille Label Rouge
de France

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
introduction ou par croisement.




VILLE DE
HouiLLES

LUNDI 23 ‘7
MENU VEGETARIEN

Restauration municipale

MENUS DU 23 au 27 FEVRIER 2026

MARDI 24

MERCREDI 25 i

Entrée

MENU VEGETARIEN

Betteraves vinaigrette

JEUDI 26

Salade de radis

VENDREDI 27

Velouté de poireaux

Plat

Dahl de lentilles

Produit
laitier

L J

Emincé de Boeuf
Sauce forestiere
Boulgour

L J

Omelette
Chips

Paupiette de Veau
Poélée meridionale

L J

Filet de saumon
sauce aurore
Riz basmati

L J

Tomme noire

Tarte grillée aux

Cantal

Ao~
X

Yaourt mixé aux fruits

Créme dessert vanille

Yaourt nature

pommes

Fruit de saison

(%

Pain @

Pain

Pain @

Pain

Pain '@

Iy
\i APPELLATION D'ORIGINE
g PROTEGEE

Produit décongelé

@ Menu végétarien

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration

Agriculture d’Origine
Biologique

-

Appellation d’Origine
Contrdlée o

Fait maison Viande et volaille

de France

Label Rouge

Les menus sont susceptibles de
varier selon les livraisons

Menus validés le

obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
introduction ou par croisement.
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