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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.



Restauration municipale

VILLE DE MENUS DU 13 au 17 AVRIL 2026
HouiLLES
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MENU VEGETARIEN MARDI 14 MERCREDI 15 JEUDI 16 MENU VEGETARIEN
Entrée betteraves Salade de mache
aux noix

Boulette de veau sauce

Omelette tomate Croque monsieur de Poisson meuniére Curry de légumes
Plat i o ) : Trio de ch Boulghour
Petits pois a la Purée de pomme de volaille rio e-c ’OUX
frangaise terre persillés

L L J L J L J

Produit . .
laitier Camembert Yaourt aromatisé Semoule au lait Petits suisses aux Saint Nectaire
fruits
Poire Banane Eclair au chocolat Clémentine

b . v . -
Pain @ Pain . Pain .4

R ’ P i 9
f@é Frofede " PO Agriculture d'Origine -”kﬁ Appellation d'Origine 4k [ .A- ) Les menus sont susceptibles de
Sl Biologique ~ Controlée o \\;gﬂ,;«gg/ S - ) p'
—~ — varier selon les livraisons
Produit décongelé Menu végétarien .’ Fait maison Viande et volaille Label Rouge
de France

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.



Restauration municipale

MENUS DU 20 au 24 AVRIL 2026
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MARDI 21 ‘7 JEUDI 23 i
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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Restauration municipale

MENUS DU 27 AVRIL au 01 MAI 2026

VILLE DE
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MENU VEGETARIEN MARDESS MERERESEES MENU VEGETARIEN MENDREDROE
Entree Taboulé Radis au beurre CEuf mimosa
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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