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Restauration municipale
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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Restauration municipale

MENUS DU 11 au 15 MAI 2026

MARDI 12

Carottes rapées aux
raisins secs

MERCREDI 13 7

MENU VEGETARIEN

Poisson meuniere
Duo haricots verts
/ beurre

L J

Sauté de veau aux
olives
Semoule de blé

L J

Salade pommes de
terre mayonnaise
CEuf dur
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Yaourt mixé aux
fruits

Yaourt nature

Tarte aux fruits
fraiche

Kiwi
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Salade verte

Raviolis aux fromage
sauce tomate
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Créme dessert vanille
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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Restauration municipale

MENUS DU 18 au 22 MAI 2026
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REPAS FROID

Terrine de légumes
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Céleri rémoulade
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Purée de brocolis
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Filet de colin sauce a
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obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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MENUS DU 25 au 29 MAI 2026
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Repas Libanais
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Betteraves a la féta

CEuf mimosa

Semoule a l'orientale
Falafels
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Steak haché de
boeuf
Poélée rustique
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Filet de saumon
sauce aurore
Blé pilaf

L J

Tortilla de pommes
de terre
Epinards
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Fromage blanc au miel

Yaourt mixé aux
fruits

Camembert -f'!_f'

Riz au lait

Ananas
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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