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MENUS DU 04 au 08 MAI 2026
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Menus validés le 16/03/2026
Mise a jour le 28/04/2026

Les menus sont susceptibles de

varier selon les livraisons
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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Restauration municipale

MENUS DU 11 au 15 MAI 2026

MARDI 12

MERCREDI 13 7=

MENU VEGETARIEN

Entrée Carottes rapées aux
raisins secs
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride
sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.




Restauration municipale

MENUS DU 18 au 22 MAI 2026
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REPAS FROID VEGETARIEN/BIODIVERSITE
Entrée Salade de tomates au . . (e
basilic Terrine de légumes Céleri rémoulade
Plat Emince’z de dinde au jus| Filet df co_lin sauce a Roti de beeuf froid Cordon bleu Lentilles 2 la
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que Nos menus sondte;dg%@ptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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Restauration municipale

MENUS DU 25 au 29 MAI 2026
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boeuf
Poélée rustique
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Blé pilaf
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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