Restauration municipale

MENUS DU 01 au 05 JUIN 2026

VILLb DE

HouiLLES VB
JEUDI 04 ‘-‘I’f‘ﬁ’

LUNDI 01 ‘7
MENU VEGETARIEN

MENU VEGETARIEN

MARDI 02 MERCREDI 03 VENDREDI 05

Salade de pommes de Concombres

Entrée terre ' bulgares I

Melon vert

Filet de colin
. - Omelette au
Ratatouille Steak de veau sauce | chiji con carne de beeuf . curry cocoD

oignions boursin
olat Semou(lsa(ubbeurre @ Cz) D@ @ (DRSD (@) ®®

Coquillettes

Petits pois et carottes @ Epinards a la @ @ @
,., ® @ I . créeme .’ ®0 '
@ @ @ (gruyere rapé)
Produit Emmental Coulommiers ‘AC Camembert ‘¢ Flan nappé caramel

laitier @ @ B @

Eclair au chocolat

Kiwi Banane 0¥ 10)0)

m Pain pain i pain 52 Pain

Pain

e, . X Menus validés le 16 mars 2026
APPELLATION D’ORIGINE Agriculture d'Origine £ " Appellation d’Origine 4& # » ‘\I .
e Blologique X Contralée s \m..“,/ GAY Les menus sont susceptibles de
— I i . . . .
Pain maternelle allergénes: (D varier selon les livraisons mise a
Pain primaire allergénes: @ ® ® @ - @ Menu végétarien .r Fait maison Vlarljde et volaille Label Rouge jour 04-06-2026
e France

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride
sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.



VILLE DE
HouiLLES

Entrée

Plat

Produit
laitier

LUNDI 08 7

MENU VEGETARIEN

Restauration municipale

MENUS DU 08 au 12 JUIN 2026

MARDI 09

balade de pates tricolores

OJOJVIONCIE

MERCREDI 10 ,.w

MENU VEGETARIEN

JEUDI 11

VENDREDI 12

Tomates vinaigrette

© ®@

Duo de courgettes
sauce tomate

O@O®
Polenta

@@Q.

Sauté de dinde au
caramel
Poélée de légume

méridional

Tarte tomate-chevre

OO

Salade verte

© ®@

Sauté de boeuf sauce
lyonnaise

OoO®

Chou fleur persillé

@

Poisson meuniére

©®

Lentilles au jus

OJOXVJO).

Camembert _A_t-

@

Semoule au lait

©o

Yaourt brassé

@

Brie
@ &

Yaourt mixé aux fruits

@

Pomme

Pain @

Pain

Pain @

Pain |@

Menus validés le 16 mars 2026
Les menus sont susceptibles de

S , - e,
%} PRoTiaee o DORIGINE Agriculture d’Origine ?kt‘\ Appellation d’Origine 4&
Peepeee sencunt Biologique ~1 Contrdlée iy \‘!!“-!‘-‘1%5 /
— —
Produit décongelé @ Menu végétarien .’ Fait maison Viande et volaille Label Rouge
de France

varier selon les livraisons,
Menu mis a jour le 02-06-25,

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.




MENUS DU 15 au 19 JUIN 2026

VILLE DE
HoulLLEs MARDI 16 B8 JEUDI 18 ¢ m'
&’-!uw ".1.1'.'?;_\
SUNBEES MENU VEGETARIEN" MERCREBESS MENU VEGETARIEN MERDRESINS
, Salade verte vinaigrette Carottes rapées Gaspacho de - Cc-mc-ombre
Entrée ® ® courgettes au basilic vinaigrette
©, @
Pilon de poulet sauce Jambon d Laill
ambon de volaille .
barbecue Pizza au fromage Pomme paillasson |-2538nes aux légumes Brochette de poisson
Plat @ ® DO ® QOO QOO®
Poélée champétre Blé pilaf
g @ & L o &
Produit Mimolette 2XC Fromage blanc Babybel Petit suisse aux fruits
laitier @ @ @ @
Tart
m arte aux pommes Péche Glace au chocolat
fraiche ® @
OIO10)
Pain @ Pain '@; Pain '@ Pain @ Pain @

o
\; APPELLATION D'ORIGINE
B PROTEGEE

Agriculture d’Origine
Biologique

A
C

Appellation d’Origine

- Contrdlée yote
AR

Menus validés le 16 mars 2026

Les menus sont susceptibles de
varier selon les livraisons menus

Viande et volaille

Produit décongelé Menu végétarien Fait maison Label Rouge mis a jour le 09-06-26

* Conformément au réglement edropéen n°1169/2011, nous vous |n!ormons gue nos menus sondte;dgﬁgptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.



VILLE DE
HouiLLES

LUNDI 22 gt

MENU VEGETARIENFr

Restauration municipale

MENUS DU 22 au 26 JUIN 2026

MARDI 23

MERCREDI 24

JEUDI 25 iyt

VENDREDI 26

MENU VEGETARIEN

Gaspacho de
Entrée Pasteque Salade d°'&‘§tes mais courgettes basilic
L 1 ®
Salade de blé composée . . .
(olive tomate auberging Pizza au fromage Pilon de poulet palade de riz composée Taboulé
Plat poivron mozarella) OIOJ0) chips O ®@
laitier @® % @ @ @ @
= : Pomme Fruit Yaourt-()
esser
Pai Pain @ Pain @ Pain |@ Pain ‘,@) Pain @
ain = = . \ \

Goduter

APPELLATION D'ORIGINE
PROTEGEE

()

Produit décongelé

Agriculture d’Origine
Biologique

Menu végétarien

ST
?kt‘ Appellation d’Origine
~ i

— Controlée

L J

Voune
At
g

Fait maison

Viande et volaille
de France

Label Rouge

Menus validés le 16 mars 2026

Les menus sont susceptibles de

varier selon les livraisons;Menu
remis a jour le 22-06-26

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.




Restauration municipale
VILLb DE

MENUS DU 29 JUIN au 03 JUILLET 2026
HouiLLES

LUNDI 29

MARDI 30 MERCREDI 01 «ww JEUDI 02 VENDREDI 03{“""
MENU VEGETARIEN REPAS FIN D’ANNEE  MENU VEGETARIEN
Entrée
Melon Charentais
Filet de hoki sauce Couscous végétarien
e are Lamelle de
beurre blanc Salade de riz NIQOISG Omelette Semoule parfumée
Plat o d poulet kebab
Poélée forestiere (thon-mais —olives noires- @ @
@ @ @ @ poivrons vert-échalotte ) Duo de carottes Salade, tomates et
®O® @ %@ chips I
Produit St Paulin Laitage Emmental Tomme blanche Gouda
laitier @ @ @ @ @
Pomme Pastéque Moelleux au chocolat Riz au lait Yaourt brassé
w Pain Pain Pain Pain kebab Pain @

Iy
APPELLATION D'ORIGINE s
3 PROTEGEE AB

Agriculture d’Origine

e Menus validés le 16 mars 2026
iologi ' 'C\ Appellation d Origine 4k Les menus sont susceptibles de
Produit décongelé Biologique = Controlée wumx‘ \vmunas i suse p
— varier selon les livraisons menu
Pain maternelle:@ @ @ o Menu végétarien .’ Fait maison Viande et volaille Label Rouge mis a_jour le 23-06-26
Pain primaire: (1) de France

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, . moutarde @ sésame @ anhydride
sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement
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