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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride
sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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MENUS DU 10 au 14 AOUT 2026
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mozzarella
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Melon
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primaire: * Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

@ obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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MENUS DU 24 au 28 AOUT 2026
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Salade de maches
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Taboulé . .
citron aux noix
Filet de lieu
Crogque monsieur Sauté d’agneau Steak haché de Lentilles corail au | Lasagnes de légumes
Salade verte Légumes tajines boeuf lait de coco
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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MENUS DU 31 AOUT au 04 SEPTEMBRE 2026
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LUNDI 31 MENU VEGETARIEN MERCREDI 02 JEUDI 03 VENDREDI 04
Salade de haru.:.ots Melon jaune Concombres
rouges et mais vinaigrette
Raviolis de & Cuisse de poulet roti Sauté de veau Blanquette de
aviolis de legumes Gratin de salsifis Marengo poisson au tandoori
F E R M E pommes de terre Duo de carottes Mélange de céréales
I jaunes i oranges I
Mini roitelet f{t' Yaourt mixé aux Petit suisse
fruits
Abricots Semoule au lait
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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