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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride
sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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primaire: * Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

@ obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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MENUS DU 24 au 28 AOUT 2026
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Filet de lieu sauce
armoricaine

OO ®

Lentilles corail au

lait d
0000l

Lasagnes de legumes

OO

L J

Saint Paulin

@

Petit suisse

@

Mimolettel i‘f_C

@

Yaourt nature

@

Nectarine

Créme dessert Vanille

@

Prunes

Pain '@

Pain '@

Pain '@

Pain '@

Pain '@

APPELLATION D'ORIGINE
PROTEGEE

()

Produit décongelé

Agriculture d’Origine
Biologique iy

Menu végétarien

.
?kt‘ Appellation d’Origine
~

Controlée yoss
ARG

Fait maison
de France

Viande et volaille

Label Rouge

Menus validés le 04/06/2026
Les menus sont susceptibles de
varier selon les livraisons Menus

modifié le 17-08-26

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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vinaigrette Melon jaune vinaigrette
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Sauté de veau Marengo
(primaire)/Paupiette de Blanquette de

Raviolis de légumes Pilons poulet roti veau (maternelle) . .
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : @ gluten, @ crustacés, @ ceufs, @ poissons, @ arachide, @ soja, @ lait, fruits a coque, @ céleri, moutarde, @ sésame, @ anhydride

sulfureux et sulfites, @ lupin, mollusques, par introduction ou par croisement.
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