Restauration municipale

MENUS DU 05 au 09 OCTOBRE 2026

VILLE DE
HouiLLES

VENDREDI 09 *7'**
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MENU VEGETARIEN
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primaire: * Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
@ obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
introduction ou par croisement.
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| MENUS DU 12 au 16 OCTOBRE 2026 |

Entrée

Plat

LUNDI 12 MARDI 13 MERCREDI 14 B
Menu végétarien Menu végétarien ‘¥
Carotte rapée a
I'orange -
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poulet(maternelle) et
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par

introduction ou par croisement.
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MENUS DU 19 au 23 OCTOBRE 2026

VILLE DE
HoulLLEs : .
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Entrée Segments de Chou Blanc vinaigrette Betteraves
pamplemousse ®
®@ ®
Saumon sauce
. . Omelette au . Armoricaine
Plat saucisse de volaille fromage Saucdevead | Gratin de patesveggid © Q@ @ @ @
a Lentlllle et carc;ttes a o) agon@agualse a la sauce tomate chou fleur et
a moutarde i 1
D@ MO D Purée de légumes Semoule au beurre ©eO pomme de terre
® .0 ® 010 béchamel
& L1 = ® CJOJONE
Produit o . . .
laitier Riz au lait Saint Nectaire ‘A Petit suisse Yaourt mixé aux fruits Vache qui rit
@ ©) B @ @ @
Dés de fruits au sirop Poire
Pain @ Pain @ Pain Pain Pain I@

Pain

R . [ Agriculture d’Origine T P Y Menus validés le 10-09-26
maternelle: é%'& PRoveaee o 0 OnICINE gricu ) s /Ay~  Appellation d'Origine -4& .

@ Biologique fas o e Les menus sont susceptibles de
@@@ - Contrélée o | \\gg‘:y_lz_g - T :

— — varier selon les 30livraisons Remis
Pain Produit décongelé Menu végétarien .’ Fait maison Viande et volaille Label Rouge a jour le 07-10-2026
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration

@ obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
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ViLiE 5 MENUS DU 26 au 30 OCTOBRE 2026
HouiLLes

MARDI 27 ‘7= VENDREDI 30 7"
CENBESS MENU VEGETARIEN MERCREORSS JEUBEES MENU VEGETARIEN
Entrée Salade de maches aux | Carottes rapées aux Velouté de
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
introduction ou par croisement.
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